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伊是名島
港からCa f eまでの地図

伊是名島

運天港

那覇空港

営業時間 Open 11:00 _ Close 17 :00
定休日 日曜日

http://www.shimanogenki .com

〒905-0605 沖縄県島尻郡伊是名村勢理客1542

地域に産れる大切な資源を、
地域自らの力で創意工夫し、新しい時代を創造していく。

それが私たちの「地産地創」の精神です。

人と土（地域）は一体である。
人の命と健康は食べ物で支えられ、
食べ物は土（地域）が育てる。

故に、人の命と健康はその土（地域）と共にある。
これが私たちの「身土不二」の理解です。
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運天港までの交通

■車をご利用の場合
　● 那覇空港からタクシー・車で運天港まで
　　（所要時間：2 時間弱）
　● 沖縄自動車道／那覇→名護（許田 I.C）→運天港まで
　　（所要時間：約 1 時間 30 分）
　● 名護市内からタクシーで運天港まで
　　（所要時間：15 分～20 分）

■バスをご利用の場合
　● 那覇空港→名護バスターミナル【路線 No.120】
　　（所要時間：2 時間 20 分～2 時間 50 分）
　● 那覇バスターミナル→名護バスターミナル【路線 NO.20】
　　（所要時間：2 時間～ 2 時間 30 分）

■高速バスをご利用の場合
　● 那覇空港→名護バスターミナル【路線 No.111】
　　（所要時間： 1 時間 45 分）

■島内の交通
　● 伊是名レンタカー・レンタバイク・レンタサイクル：（0980）45-2394

■船舶についてのお問い合わせ
　● 伊是名村役場観光振興課：TEL.（0980）45-2002

仲田港



伊是名島は沖縄の米どころです。沖縄の太陽をいっぱいあびた
おいしいお米が生産されています。しかし、精米過程などで出
る規格外米といった割れたお米や小粒のお米は、流通の中で
取り上げられることはありませんでした。私たちは、この規格
外米を活用し米粉だけのおいしい麺づくりを実現しました。さら
には製麺も島外に外注することなく、身の丈サイズのローテク
で丁寧な手作業を通し島中で行うことにより、小さな雇用の場
の創出も実現しました。スケールメリットをめざす大工場での生
産には比べようもありませんが、常に食の安全と安心をめざし、

生産者の顔がみえる、消費者と深く
つながる関係を求めていきたいと考
えています。現在の流通システムの
中で、無用であるとされてきた生産
者の汗や涙や喜びをふたたび価値あ
るものとして、この太陽麺に込め、
皆様にお届けします。

小さいこと、それが私たちの原点です。

沖縄本島の皆様へ
キッチンカー太陽食堂が走ります。
イベントなどの出店依頼も
お受けしております。

島のお米の美味しさを生かした麺カフェメニュー。
これからも続々と新メニューが誕生します！

私たちローカルの地は、常に拡大をめざし続ける社会にあって
大きく翻弄され続けてきました。どこかの借り物の物差しで自ら
を計り、都市の背中ばかり追いかけてきました。その中で多くの
大切なものを置き忘れてきたような気がします。私たちはそれらを
もう一度拾い集め、重ね合わせ繋ぎ直しながら、自らの身の丈の
物差しで地域の未来を計っていきたいと考えます。また、伊是名
島で新しい小さな挑戦が始まります。「小さいこと」それを原点
として、そしてその小ささが地域の誇りであり続けるために。

※「太陽麺」は合同会社島の元気研究所の登録商標です。

MENU
Sweets  Menu

● カプチーノ（ホットorアイス）

● カフェラテ（ホットorアイス）

● エスプレッソ（ホット）

● ブレンドコーヒー（ホットorアイス）

● オレンジジュース

● アップルジュース

● カルピス

● オレンジジュース

● コーラ

● ウーロン茶 

お好きなドリンクとセットです

● お米のわっふる

● お米のシフォンケーキ

※価格は予告なく変更する場合がございます　※表示価格は全て税込です

Dr ink  Menu
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